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Olivitaymed celebra l’olio EVO dando la possibilità ai pro-
duttori di olio d’eccellenza di mostrare i propri prodotti in 
una vetrina esclusiva. I produttori hanno la possibilità di 
avviare solide e durature partnership con buyer nazionali 
e internazionali e di partecipare a momenti di confronto e 
approfondimento sui temi dell’innovazione, dell’internazio-
nalizzazione e della promozione del settore olivicolo.

Attraverso un’attenta selezione degli Oli e momenti divul-
gativi e scientifici di grande attualità ed interesse la ker-
messe mette in mostra l’oro giallo del Mediterraneo e fa 
conoscere i sapori, i luoghi e le eccellenze di un territorio 
patria della Dieta Mediterranea. 

Il Castello di Rocca Cilento, situato nel cuore del Parco 
Nazionale del Cilento, Vallo di Diano e Alburni, patrimonio 
UNESCO dal 1997 e patria della Dieta Mediterranea, Patri-
monio UNESCO dal 2010 è la prestigiosa sede di Olivitaly-
med, rassegna internazionale dedicata all’olio biologico 
d’eccellenza. 

Vi aspettiamo per una edizione 2025 coinvolgente, ricca 
di momenti legati alla tradizione ma con lo sguardo rivolto 
al futuro.

La Famiglia Sgueglia

Da una idea 
di Stefano Sgueglia
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Insieme alla Regione Campania, Olivitalymed lavora per 
attestarsi come la più importante Rassegna del cen-
tro-sud Italia per promuovere l’olio extra vergine, emble-
ma di colture e cultura, espressione di antiche tradizioni 
millenarie del nostro territorio. 

26-27-28 aprile 2025

La Campania e il Cilento, 
per una tre giorni EXTRA

L’edizione  2024 ha confermato
la giusta direzione intrapresa.

Durante la tre giorni, infatti, si è registrato sold out a tutti 
gli appuntamenti, dalle masterclass ai convegni.
Presenti i principali player del comparto, protagonisti
di incontri che hanno definito criticità e strategie. 
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Conferenza d’apertura | 2024
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La prima edizione 2024 di OlivitalyMed, tenutasi dal 4 al 6 
maggio presso la prestigiosa location del Castello di Roc-
ca Cilento, ha rappresentato un’importante occasione per 
espositori e buyers del settore olivicolo, apprezzata dal 
mondo dei produttori, dei giornalisti, di buyers qualificati e 
degli appassionati del mondo dell’olio.

La rassegna ha visto la partecipazione di oltre 50 espo-
sitori provenienti da diverse  regioni italiane e da altri pa-
esi del Mediterraneo, tutti impegnati nella promozione 
dell’Olio Extravergine di Oliva di alta qualità. Produttori di 
olio EVO, aziende agricole, cooperative e piccoli artigiani 
hanno avuto l’opportunità di esporre i loro prodotti in una 
vetrina unica, all’interno di un contesto storico e culturale 
eccezionale.  

Oltre 20 buyers selezionati hanno preso parte agli incon-
tri B2B, creando opportunità di partnership commerciali 
concrete e durature. Il grande afflusso di visitatori, insieme 
alla presenza di operatori del settore olivicolo, ristoratori, e 
distributori di prodotti di alta gamma, ha contribuito a fare 
di OlivitalyMed un appuntamento imperdibile per l’intera 
filiera dell’olio extravergine d’oliva.

Sulla scorta dei risultati della prima edizione, si preve-
de per la prossima edizione di raddoppiare il numero di 
espositori e allargare la platea dei buyers.

OlivitalyMed 2024:
Un Successo per Espositori e Buyers
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Grande apprezzamento da parte del numeroso pubblico per questo viaggio sensoriale
nel mondo dell’extravergine, da un un’idea di Stefano Sgueglia e realizzato con il contributo

e la collaborazione della Regione Campania.

La rassegna ha celebrato i migliori Evo della Penisola e del Mediterraneo, coniugando
la degustazione all’approfondimento dei principali topic che interessano il complesso quanto 

affascinante mondo dell’Extravergine. 
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Zona food 2024
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Al centro di OlivitalyMed 2024 c’è stata  una selezione 
delle migliori espressioni olearie della Penisola e del Me-
diterraneo. Tantissimi produttori e altrettante etichette in 
degustazione, per conoscere le cultivar e i territori olivico-
li più vocati. Con una nutrita rappresentanza di etichette 
campane, alle quali vanno ad aggiungersi oli EVO di altre 
regioni nostrane e una presenza internazionale con la Gre-
cia, paese mediterraneo ospite della manifestazione, per 
un viaggio nel mondo dell’olio che coniuga l’assaggio alla 
conoscenza attraverso il dialogo con i produttori. 

Tanto gusto ma anche tanta formazione con la parteci-
pazione di nutrizionisti, comunicatori, volti della ristora-
zione e molti altri professionisti del settore.

Le Masterclass nell’antico Tribunale 
del Castello di Rocca Cilento
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In aggiunta all’offerta espositiva e al programma dedicato 
a convegni tematici e masterclass tecnico-degustative, 
Olivitalymed propone ai visitatori dei Percorsi Esperien-
ziali all’interno e sopra le mura dell’affascinante Castello di 
Rocca Cilento. All’ingresso dell’Area Espositiva, “La grazia 
Bianca”, imponente scultura artistica del Maestro Casciel-
lo, ha dato nell’edizione 2024 il benvenuto prima della visi-
ta agli stand espositivi della “Sala Stefano Sgueglia” e del 
“Secret Garden”. 

Extra OlivitalyMed

La  “Grazia Bianca”
del Maestro Casciello
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Proseguendo il percorso, l’interno di una torre ha fornito 
l’accesso al “Rivellino Sunset Bar”. 
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Immersi in un paesaggio straordinario per scoprire “bOILevard”, una particola-
re degustazione easy accompagnati con “mixOILogy”, speciali cocktail all’ex-
travergine sorseggiati in completo relax e per finire, una fresca sorpresa, “Il Ge-
lato di Di Matteo all’Olio EVO”. 
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Prima di arrivare alla corte interna, un “Historical Point” ha raccontato delle 
antiche tracce del Castello di Rocca, da qui il passaggioall’“Orizzonte Panora-
mico”, una suggestiva vista sul Cilento. 

A pochi passi è stata aperta ai visitatori “Olio su Teca”, un’inedita oleoteca 
dedicata a raffinate degustazioni di oli a cura di un esperto professionista. Ri-
tornando all’Area Espositiva e proseguendo verso “Le Vele”, area dedicata alla 
Dieta Mediterranea e a sorprendenti Punti Ristoro, si è aperta la via ai “Calici 
tra i Merli”, una passeggiata a ritroso sulle mura del Castello per ammirare i 
regolari filari di vite che incorniciano il blu dell’intero Golfo di Salerno. 
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Ad attendere i visitatori alla fine del percorso, un’area de-
dicata all’assaggio: “I Merli”, con l’omonima etichetta di uve 
Fiano vendemmiate in loco. 

Per l’occasione è stato possibile pranzare e cenare al “Bi-
strot dei Sanseverino”, un accogliente ed elegante risto-
rante per scoprire un ricercato e gustoso menù gourmet 
ispirato alla Dieta Mediterranea e ai prodotti del territorio. 
Fuori le mura, nell’adiacente centro storico di Rocca Cilen-
to, Olivitalymed ha consigliato una visita all’originale fran-
toio contadino del ‘700, proprietaria e custode è la signora 
Serafina Izzo che accompagna i suoi ospiti narrando evo-
cative storie d’antan.
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Un weekend di scoperte e assaggi che ha trasportato appassionati e il grande 
pubblico nel cuore del Cilento, patria della dieta Mediterranea e uno tra i 
territori olivicoli più vocati della Penisola, con un percorso degustazione tra gli 
affascinanti spazi del Castello di Rocca di Cilento, location mozzafiato che ha 
fatto da cornice a tutti gli incontri in programma.
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Per tutti gli appassionati del buon cibo e del buon vivere, Olivitalymed 2025 offrirà un’esperien-
za completa, con uno spazio espositivo curato ed elegante,   con degustazioni e scoperte dei 
sapori della Dieta Mediterranea. Per chi vorrà scoprire il territorio, si avrà l’opportunità di cono-
scere una terra di miti antichi e leggende, ricca di tradizioni e incantevoli paesaggi.

La “Campania Divina” ti aspetta. 
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La collaborazione con la Regione Campania, associazio-
ni agricole ed enti di ricerca ha plasmato un’esposizione 
unica, dedicata all’arte millenaria della produzione olearia. 
Rappresentanti di vari enti istituzionali partecipano attiva-
mente alla realizzazione di questa rassegna, unica nel suo 
genere e prima sul territorio del centro-sud Italia. 

Grazie a questo impegno il programma della rassegna sarà ricco di momenti culturali, formativi e di 
confronto oltre a una serie di masterclass dedicate alla scoperta delle eccellenze dell’olio di oliva.
Un’attività collettiva che va oltre la mera celebrazione gastronomica. È un tributo alla terra, alla cul-
tura e all’innovazione, dove le istituzioni collaborano armoniosamente per sostenere una delle ec-
cellenze agricole della Campania e del nostro Paese. 

I Partner
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In questo connubio di tradizione e modernità, 
Olivitalymed si configura come un evento imperdibile, che fonde gusto e conoscenza

in una sinfonia di esperienze tra sapori e saperi.
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Il Castello di Rocca Cilento domina l’intero arco costiero 
da Capo Palinuro a Punta Campanella abbracciando gran 
parte del territorio del Parco Nazionale del Cilento e Vallo 
di Diano. 

Suggestiva e prestigiosa location frutto di un attento re-
stauro conservativo mirato a preservare l’identità della 
struttura originaria conferendole uno stile unico, in sapien-
te equilibrio tra antico e moderno, tra tradizione e design, 
sia negli arredi che negli accessori. 

La Location
Il Castello di Rocca Cilento
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Olivitalymed si propone  anche come appuntamento culturale, che mette in 
sinergia due mondi affascinanti e complementari: l’arte e l’olio di oliva, in una 
straordinaria esperienza che coinvolge tutti i sensi. L’arte, con la sua capacità 
di ispirare, emozionare e trasmettere significati profondi, si fonde in armonia 
con il mondo dell’olio d’oliva, potente simbolo culturale di tradizione e alimen-
tazione salutare. 

È così che nasce il Premio Olivitalymed, dedicato all’ideatore Stefano Sgue-
glia, che vuole essere un prestigioso omaggio al mondo dell’olivicoltura, un 
tributo a coloro che incarnano l’essenza della dedizione e dell’innovazione in 
questo settore.

Il premio  Olivitaly MED
dedicato a Stefano Sgueglia
è il tributo della rassegna all’arte,
in tutte le sue forme, 
sotto la direzione artistica 
del Maestro Peppe Vessicchio
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A rappresentarlo simbolicamente una preziosa scultura 
realizzata dal Maestro Angelo Casciello, icona contem-
poranea nell’ambito artistico internazionale. Impegno, de-
dizione, sviluppo economico del settore, salvaguardia del 
patrimonio culturale ed ambientale sono i valori cui si ispi-
ra l’assegnazione del Premio, ideato da Stefano Sgueglia e 
a lui dedicato con l’intento di celebrare quel legame sem-
pre più stretto tra arte ed agricoltura che genera intrecci 
sorprendenti che possono motivare professionisti e azien-
de del settore a perseguire l’eccellenza.

Più che un semplice premio, la scultura del Maestro Ca-
sciello rappresenta un simbolo di connessione e di grati-
tudine per coloro che dedicano la loro vita a preservare 
l’eredità millenaria dell’olivo e dell’agricoltura.

Per l’edizione 2025 il tema dell’arte sarà ulteriormen-
te valorizzata con un programma che prevede mostre, 
istallazioni e performance musicali che renderanno la 
rassegna un momento indimenticabile anche dal punto 
di vista culturale. 
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olivitalymed.it

Visita la Pagina
Instagram
di OlivitalyMed

Segreteria Organizzativa
Lunedì/venerdì: dalle 9.30 alle 17.30

T /  (+39) 0974 832392
E /  info@olivitalymed.it
M /  + 393312994290
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